
Preise
Alle Preise in CHF inkl. MwSt.

Allergene
1 glutenhaltiges Getreide l 2 Krebstiere l 3 Eier l 4 Fische 
5 Erdnüsse l 6 Soja l 7 Milch l 8 Schalenfrüchte l 9 Sellerie l 10 Senf
11 Sesam l 12 Schwefeldioxid & Sulphite l 13 Lupinen l 14 Weichtiere 

Bitte informieren Sie unser Team über allfällige 
Lebensmittelaversionen und Unverträglichkeiten.

Unsere Felder-Produzenten
Bauernfamilie Germann, Berg (122 km)
Gemüse | Salate | Beeren

Nina Hitz, Churwalden (9.6 km)
Wagyu Beef

Hof Christen, Vazerol (7.5 km)
Gemüse 

Bio-Hof Clavadetscher, Malans (37 km)
Bio Gemüse | Lagergemüse

Gaupp Bio, Untervaz (31 km)
Bio Gemüse | Lagergemüse | Salate

Hermann, Bad Ragaz (42 km)
Gemüse

Plantahof Chur (18 km) + JVA in Cazis, Realta (22 km)
Gemüse / Ziegenmilchprodukte

Unsere Bäcker
Bäckerei Weber, Davos (43 km)
Brote & Co. 

Petra Hartmann, Zorten (4.5 km)
Holzofenbrot

Junge, innnovative Start-Up-Unternehmen



Unser Verwöhnmenu

Unsere Apéritif-Empfehlung
Kina l'Aero d'Or mit Tonic� 15.50
Kina L'Aero d'Or spiegelt den Stil der französischen Seealpen wider und 
kombiniert Wein der Cortese-Traube aus dem Piemont mit einer Kräuterin-
fusion aus Chinarinde, Orangenschalen, Wermut und exotischen Gewürzen

Tröpfel 
Thurgauer Apfel-Traubenschaumwein                                                  	10.00     	

	                                      

Amuse | Shot (für Kinder)
Kräuter Panna Cotta  7

Marinierter Kürbis I Kürbiskerne

Kinder Amuse 
Globi Shot

Vorspeise zur Auswahl
Gebratene Wachtelbrust 1,7,9

Selleriepèree I Apfel-Chutney| Wachholderbeerjus

oder 

Reichhaltiges Salatbuffet 

Suppe
Vegane Pilzcrèmesuppe  1,7,9

Croutons | Veganer Rahm

Zwischengang
Geschmorte Schwarzwurzel  1,3,7,9

Miso-Hollandaise | Haselnuss-Crumble	



Hauptgang zur Auswahl
Schweizer Rinds-Entrecôte 1,7,9,12       
Herzogin-Kartoffeln | Rotweinjus | Bimi I Kürbispüree

oder

Randen-Risotto  3,7,8,9          
Eingelegte Randen | Jersey Blue | Baumnuss | Rotweinbirne 
Baumnuss

Dessert                                                                   
Grosse Dessertauswahl vom Buffet und Süsses von der Dessertkarte

Käse (serviert auf dem Teller)
Bergfichte von Willi Schmid  1,7,8

Blutzitronen Chutney

Unsere Weinempfehlung 
Weingut Lampert, Maienfeld, Graubünden	 �
Cuvée Blanc 2023                                                        	                                    74
Sauvignon Blanc, Chardonnay, Riesling Silvaner	  

Pessac-Léognan, Bordeaux	�
Château Larrivet Haut-Brion 2018 
Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc� 102

Reto Lipp, Maienfeld, Graubünden 	�
Vielle Prune� 2cl / 4cl           13 / 21 
Bündner Zwetschgen, veredelt mit eingelegten Dörrpflaumen.�

Verwöhnmenüpreis (für externe Gäste)                                                 98	

Bündner Gerichte  l Vegan  l Vegetarisch 



Unsere Wiesen Produzenten

 Fleischmanufaktur Jörg Brügger, Parpan (3 km) 
Bündnerfleisch | Rohessspeck | Salsiz | Coppa

Metzgerei Spiess, Lenzerheide (200 m)
Chili-Wurst | Cervelat | Kalbsgeschnetzeltes

Familie Wisler, Parpan (6.5 km)
Parpaner Bergkartoffeln | Rinder

Martin (Floh) Bienerth, Andeer (28 km)
Diverse Milchprodukte | Käse

Alpkäserei Parpan (6.5 km)
Diverse Käse

Nicole Heinrich aus Filisur (19 km)
Joghurt (für unser Frozen Joghurt) und diverse Milchprodukte 
(Alpbutter) 

Metzgerei Mark, Schiers (49 km)
Bündner Puurakalb

Metzgerei Zanetti, Poschiavo (98 km)
Kalb | Rind | Lamm

Rusti's Eier, Felsberg (21 km)
Freilandeier

Puuracenter Lenzerheide (200 m)
Milch | Käse | Rahm | Butter


