











ECHT PUR FILISUR...!

Die Familie Heinrich aus Filisur ist seit Jahrzehnten
bekannt fur ihre Hofprodukte wie Joghurt, Butter,

Eis und andere Milchprodukte. Seit mehr als dreissig
Jahren - lange bevor man von Direktvermarktung
sprach - beziehen wir vom Familienbetrieb Joghurt
und Butter, alles hergestellt aus regionalen Zutaten.
Vater Peter Heinrich hat den Betrieb langjahrig
geflihrt und hat nun die Fihrung in die Hande seiner
Tochter Nicole (ebenfalls gelernte Bauerin) gelegt.

Die Joghurts werden jeden Freitag in grossen
Offengebinden, personlich von Vater Heinrich
geliefert, und wir flllen diese anschliessend in
kleine Glaschen ab, welche unsere Gaste auf dem
Fruhstucksbuffet geniessen konnen.






NACHHALTIGES ENERGIEKONZEPT
CONZEPT D'‘ENERGIA DIREVLA

Ein umsichtiges Energiekonzept gehort zu den
grossten Herausforderungen in einem Hotelbetrieb.

Wir sind in einem steten Prozess bestrebt, mit
Innovationen und Investitionen die Weichen fir
unsere eigene «Energiewende» zu stellen.

Aber auch kleine Massnahmen erzielen Effekte.
So sensibilisieren wir unsere Mitarbeitenden und
unsere Gaste flir Moglichkeiten, den Energiever-
brauch zu senken.




UNSERE NACHHALTIGKEITSPARTNER
IGLS NOS PARTENARIS DIREVLA

Fur die Umsetzung unserer Nachhaltigkeits-
bemihungen konnen wir auf die Unterstitzung
anderer Hotelbetriebe sowie diverser Partner im
Bereich Nachhaltigkeit zahlen.

Durch einen gemeinsamen, regelmassigen Aus-
tausch werden Synergien geschaffen, um gemein-
sam in der Tourismusbranche im Bereich Nach-
haltigkeit etwas zu bewirken.

Der Schweizerhof ist Partner von
myclimate im Projekt «Cause We Care».

Bei uns leistet jeder Gast pro Nacht einen
Beitrag in Form des «Klimafrankens». Dieser
wird von uns als Hotel verdoppelt und
jeweils hélftig in ein nachhaltiges Projekt im
Ausland sowie fir ein eigenes Nachhaltig-
keitsprojekt im Hotel eingesetzt.

Swisstainable ist ein von Schweiz Touris-
mus initiiertes Nachhaltigkeitsprogramm
flir engagierte und interessierte Leis-
tungstrager. Betriebe, die sich im Bereich
Nachhaltigkeit engagieren, werden mit dem
Swisstainable-Signet ausgezeichnet.

Wir tragen stolz das Engaged Level 2.

Die Hotelgruppe Responsible Hotels of
Switzerland vereint die Leadbetriebe der
Okologischen und sozialen Nachhaltigkeit
in der Schweizer Hotellerie. Durch den Aus-
tausch an zahlreichen Veranstaltungen und
Netzwerktreffen werden Synergien genutzt,
um gemeinsam Fortschritte zu machen.

United Against Waste verfolgt das Ziel,
Lebensmittelabfall entlang der gesamten
Kette des Ausser-Haus-Konsums zu halbie-
ren. Um Lebensmittel nicht zu verschwen-
den, verzichten wir auf Fleisch- und Kase-
platten auf dem Friihstlicksbuffet. Unsere
Gaste bestellen passgenau vom Tisch aus.






TIPPS FUR DIE URLAUBSPLANUNG

Reisen Sie mit Bahn und Bus

Das PostAuto halt direkt vis-a-vis von unserem Hotel.
Mit wenigen Schritten sind Sie bei uns. Falls Sie Hilfe mit
dem Gepack bendtigen: Wir helfen gerne. Alle Gaste,
welche mit dem offentlichen Verkehr anreisen, erhalten
ein kleines Dankeschon an unserem Empfang.

Bevorzugen Sie Orte, die regionale Produkte fordern
Mit dieser Massnahme schlagen Sie «drei Fliegen mit
einer Klappe» — Sie essen gesund und frisch, fordern

die lokale Lebensmittelproduktion und damit die Wert-

schopfung und helfen, lange Transportwege zu vermeiden.

Geniessen Sie langer

Versuchen Sie, eine Region langer zu geniessen als
nur eine oder zwei Nachte. Dies flhrt, nebst weniger
Emissionen, auch zu einem entspannteren Aufenthalt
fur Korper, Geist und Seele.

TIPPS FUR DIE FERIENTAGE

Entdecken Sie vegetarische Geniisse

Wir haben fir Sie eine feine Auswahl an regionalen
Produkten. Probieren lohnt sich! Neu verwohnen wir unsere
Gaste, jeweils am Mittwoch, mit einem ausschliesslich
vegetarischen Halbpensions-Verwohnmenu.

Braucht es taglich frische Bett- und Badetiicher?

Wenn nicht, hangen Sie die Badetlcher einfach wieder

auf. Wunschen Sie frische Wasche, legen Sie das Badetuch
in die Badewanne und fur frische Bettwasche die Holzkuh
aufs Bett. Dann wechseln wir gerne die Wasche aus.

Weniger ist mehr, aber genug hat es immer

Schopfen Sie beim Frihsticksbuffet kleinere Portionen.
Wenn es mehr sein soll, dirfen Sie mit Freuden auf weitere
Runden gehen. Auch beim Abendessen schauen wir auf
eine gute Portionengrosse. Wir verwohnen Sie gerne mit
einem frisch zubereiteten zweiten Teller, wenn Sie noch
Hunger haben.
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