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V4 Hotel Schweizerhof
%W Voa Principala 39
CH-7078 Lenzerheide
LENZERHETIDE Fon 0041 (0) 81 3852525
schweizerhof-lenzerheide.ch

Seminarpauschale

Ubernachtung mit reichhaltigem Friishtiicksbuffet (Preise pro Person und Nacht)

Vor- und Nachsaison chf 165
Hochsaison chf 175
Einzelzimmerzuschlag (saisonal) chf 40
Zuschlag Wochenende (Freitag/Samstag) pro Person und Tag chf 30

Tadespauschale

Der Seminarraum ist ausdestattet mit...

Seminarraummiete (inkl. W-Lan/Glasfasernetz)

Berg-Quellwasser (mit und ohne Kohlensaure)

Sugus und SportMint

Schreibbldcken und Bleistiften

Friichtekorb

Trockenfriichte und Niisse

Technische Hilfsmittel auf Vorbestellung (Pinwande, Flipcharts, Beamer)

und weitere technische Hilfsmittel auf Anfrag bis 14 Personen  chf 40 pro Person
ab 15Personen  chf 35 pro Person
ab 20 Personen  chf 30 pro Person

Kaffee PAWSE (inder Lobby oder Café+Bar)

1 Kaffee und Tee a la carte
1dl Zizeser Fruchtsaft
Gipfeli oder hausgemachte Guetzli (3 Sorten) pro Person, pro Pause chf9

Well-Fit Kaffeebuffet (a discrétion im Sitzungsraum)

Kaffee, Espresso

Diverse Tee- und Krauterteesorten

Zizerser Fruchtsafte

Quellwasser

Gipfeli oder Fruchtspiessli oder slisses Geback und rezente Happchen pro Person, pro Pause  chf 12.50

Weitere Sitzundsdetranke

Zizerser Fruchtsaft, Fam. Grendelmeier pro Liter chf 18
2dl Fruchtsmoothie pro Person chf 6




since 1904

Hopueers

L EN Z ERHETITDE

.L unCh Klassisches Auswahlmenu (in einem unserer Restaurants)
2 Gang Mittagsmenu
(Tagesangebot, inkl. Kaffee/Espresso) chf 26

3 Gang Mittagsmenu
(Tagesangebot, inkl. Kaffee/Espresso) chf 32

Beispiel Mittagsmenu

Kokosnusssuppe . oder Salat vom Buffet

Pouletbrustgeschnetzeltes Champignonsauce und Spinatrisotto
oder

Sautierte Felchenfilets auf Blattspinat mit Salzkartoffeln
oder

Rustico-Ravioli auf Oliven-Peperonifiillung Tomatenwdirfel
und Krautersalat /

Eisbecher Danmark

Steh'.[. U.ﬂ.Ch in der Gabar oder im Innenhof

(ab 10 bis max. 30 Personen)

Mediterran

Bruschetta mit Basilikumpesto und Tomaten

Verschiedene Antipasti

Gebrochener Grana Padano mit Parmaschinken

Gebratener Zander auf Peppadew-Zucchetti

Mediterranes Risotto im Glas

Focaccia mit Rosmarin und Oliven chf 33

Biindnerisch

Ruccolasalat mit Biindnerfleisch

Gerduchertes Forellenfilet Kressesalat

Schaumsuppe mit Bergkrautern

Pilztortchen mit Sauerrahm

Geraucherte Engadiner Hauswurst

Biindner Kase-Zwiebelwahe

Capuns und Maluns in Glasli

Prattigauer Hackfleischballchen chf 38

Light

Karotten-Ingwersuppe

Hausgebeizter Saibling auf marinierter Gurke

Wrap -mit Avocado, Tomate, Fetakase

Felchenfilet auf Erbsenpiiree

Pouletbrustspiessli an Krauterpurée

Erfrischender Fruchtsalat mit Granatapfel chf 29

Budget

3 verschiedene belegte Sandwich

Olivenpesto/Kase, Salami, Frischkase/Schinken

Gemischte Salatbowle

Zizeser Apfelsaft

Quellwasser mit und ohne Kohlenséaure chf 19

Siisses

Mini Basilikum-Panna Cotta, pro Stlick chf 4
Mini Rotelimousse mit Baumnuss, pro Stiick chf 4
Mini Schokoladenmousse, pro Glas chf 4

Mini Patisserie gemischt (Cremeschnitten,
Blatterteig-Nussstangen und Eclaire), pro Stiick chf 4

Alle unsere Angebote konnen saisonal und auf lhren
Wiinschen angepasst werden.

AAbendessen

einfach / kreativ / geschmacklich ausgewogen

Durch eine liebevolle und zeitgemasse Zubereitung unterstiit-
zen wir die natiirlichen Aromen unserer Produkte. Wir
bevorzugen regionale Gerichte und ergédnzen sie mit internati-
onalen Kostlichkeiten. Unsere Speisen bereiten wir moglichst
naturbelassen und {iberraschen Sie mit Kombinationen von
besonderem Genuss.

5-Gand Menu «Schweizerhof»

(Auswahlmenu unseres Kiichenchefs)

Amuse Bouche

Salatbuffet

Suppe

Hauptgang zur Auswahl (Fleisch/Fisch/Vegan)

Dessert

Kase chf 58

3-Gand Menu «Schweizerhof»

(Auswahlmenu unseres Kiichenchefs)

Suppe oder Salatbuffet
Hauptgang Fleisch/Vegan zur Auswahl
Dessert chf 42

Gala-Dinner (ab 40 Personen im Plenum)

Amuse-Bouche

*kk

Rauchlachsrose mit Wasabiespuma und Toast
*k*k

Saisonale Suppenvariation
*k*k

Saftiges Kalbssteak auf Gemiiseravioli

mit Tomatenmelange und Blattspinat
*k*k

Dessertbuffet Schweizerhof mit Kaseplatte chf 85

Dieses Menu kreiert unser Kiichenchef saisonal und
nach lhren Wiinschen



