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Weihnachten



Weihnachten, 25. Dezember 2018

Das Menu

Amuse
Koriander Falafel / Minz Guacamole / Ingwer-Rosmarin Tee

Vorspeise
Tatar vom Parpaner Bündnerfleisch / Senfeis

Suppe
Schwarzwurzelcrèmsuppe / Schnittlauchöl

Fisch
Zander in Buttermilchsauce / Sauerkraut Fischstäbchen / Wodka Kartoffeln

Hauptgang
2erlei vom heimischen Kalb - gebratenes Filet & geschmorte Backe
Whiskysauce / Karottenpüree / Zwiebel-Kartoffeltasche

Dessert
Zwetschge / Zimt / Walnuss

Menu CHF 98
3-Gang-Menu CHF 75

Für unsere Halbpensionsgäste ist das Menu im Preis inbegriffen.

Unsere Weinempfehlung

� pro dl
Weiss
Malanser Sauvignon Blanc 2016� 8
von Salis, Malans

Gelber Muskateller 2015� 8.50
Weingut Gross, Südsteiermark - Österreich

Rot
Malbec 2014� 9.50
Weingut Johanni, Jenins

Sfursat 2015 («Amarone» aus dem Veltlin)� 9.80
Nebbiolo
Nino Negri, Valtellina - Italien

Clos Valmaña 2014� 8.50
Syrah, Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot
Clos d`Agon, Catalunya - Spanien
		
Süss
Fläscher Scheurebe „La Sara“  2014	 4cl� 8.50
AOC Graubünden, Andrea Davaz		


