
Preise
Alle Preise in CHF inkl. MwSt.

Allergene
1 glutenhaltiges Getreide l 2 Krebstiere l 3 Eier l 4 Fische 
5 Erdnüsse l 6 Soja l 7 Milch l 8 Schalenfrüchte l 9 Sellerie l 10 Senf
11 Sesam l 12 Schwefeldioxid & Sulphite l 13 Lupinen l 14 Weichtiere 

Bitte informieren Sie unser Team über allfällige 
Lebensmittelaversionen und Unverträglichkeiten.

Unsere Felder-Produzenten
Bauernfamilie Germann, Berg (122 km)
Gemüse | Salate | Beeren

Hof Christen, Vazerol (7.5 km)
Gemüse 

Bio-Hof Clavadetscher, Malans (37 km)
Bio Gemüse | Lagergemüse

Gaupp Bio, Untervaz (31 km)
Bio Gemüse | Lagergemüse | Salate

Hermann, Bad Ragaz (42 km)
Gemüse

Plantahof Chur (18 km) + JVA in Cazis, Realta (22 km)
Gemüse / Ziegenmilchprodukte

Unsere Bäcker
Bäckerei Weber, Davos (43 km)
Brote & Co. 

Petra Hartmann, Zorten (4.5 km)
Holzofenbrot

Junge, innnovative Start-Up-Unternehmen
Planted, Kemptthal (Zürich)
Planted Chicken | Planted Pulled



Unser Verwöhnmenu für Sie
Montag, 15. September 2025 

 Unsere Apéritif-Empfehlung
Giselle Sprizz
Ingwer Zitronen Likör | Schaumwein | Soda	   16.50	
                     	
Peppered Cherry Tonic
Swiss Mountain Spring 20cl	  5.50                        

Amuse | Shot (für Kinder)
Gazpacho  1,7,9

Petersilienschaum

Kinder Amuse  

Holundershot

Vorspeise zur Auswahl
Bündnerfleischtatar 1,3,7,9

Eingelegtes Gemüse I Focaccia

oder 

Reichhaltiges Salatbuffet

Suppe
Kartoffelsuppe  7,9

Papadam I Schnittlauch

Zwischengang
Geschmorter Stangensellerie   1,3,7,9

Fregola Sarda I Apfelchutney I Parmesan I Zitronenöl	



Hauptgang zur Auswahl
Schweizer Schweinefilet  1,3,7,8,9

Kürbisrisotto I Broccoli I Mandelbutter I Rotweinjus 

oder

Fettuccine  1,3,7,9          
Eierschwämmlisauce I Rucola I Parmesan

Dessert    
Bienenstich  1,3,7,8                                                                 
Amaretto-Glace I Aprikosen-Honigsauce I Honig I Mandelchips

Käse (serviert auf dem Teller)
Andeerer Birke vom Flo Bienerth 1,7 

Rohmilchkäse erinnert an einen weichen Moosboden im Wald
Früchtebrot I Speckmarmelade

Unsere Weinempfehlung
Weingut von Tscharner, Reichenau, Graubünden	 �
Maienfelder "Mariage" 202                                                                                82
Pinot Blanc, Chardonnay
Frisch-fruchtig, cremig und der Abgang mineralisch erfrischend

Luzi Jenny, Jenis, Graubünden
Pinot Noir Barrique 2020                                                                       84	
Dieser Barriquewein schmeckt vollmundig und samtig, mit Aromen von 
Erdbeeren, Kirsche, Brombeere und schwarzen Johannisbeere.
	
Jürg Marugg, Fläsch, Graubünden	       	
Pinot Muté 2012 
Bündner Portwein aus der Pinot Noir Traube  4cl / 37.5cl                    11 / 78                                                            

   

Menüpreise                                                                          	              CHF 85

Bündner Gerichte  l Vegan  l Vegetarisch 



Unsere Wiesen Produzenten

Fleischmanufaktur Jörg Brügger, Parpan (3 km) 
Bündnerfleisch | Rohessspeck | Salsiz | Coppa

Metzgerei Spiess, Lenzerheide (200 m)
Chili-Wurst | Cervalat | Kalbsgeschnetzeltes

Familie Wisler, Parpan (6.5 km)
Parpaner Bergkartoffeln | Rinder

Martin (Floh) Bienerth, Andeer (28 km)
Diverse Milchprodukte | Käse

Alpkäserei Parpan (6.5 km)
Diverse Käse

Nicole Heinrich aus Filisur (19 km)
Joghurt (für unser Frozen Joghurt) und diverse Milchprodukte 
(Alpbutter) 

Metzgerei Mark, Schiers (49 km)
Bündner Puurakalb

Metzgerei Zanetti, Poschiavo (98 km)
Kalb | Rind | Lamm

Rusti's Eier, Felsberg (21 km)
Freilandeier

Puuracenter Lenzerheide (200 m)
Milch | Käse | Rahm | Butter


