


«A sparkling new year»!

Der Jahreswechsel auf der Lenzerheide ist
immer ein magisches Erlebnis!

Liebe Festtags-Gaste

In den Schweizerhof-Restaurants erwartet Sie in diesem Jahr wiederum ein stilvoller
Jahreswechsel mit einem einzigartigen Galadinner und bezaubernder Unter-
haltung. Unsere kleinsten Gaste verwohnen wir mit einem Kinder-Silvester,

bei dem diese den Weltraum erkunden werden.

Im «Scalottas Terroir» und in der Biindnerstube Scalottas verwohnen Hansjorg
Ladurner und sein Team unsere Gaste mit einem 6-Gang-Menu mit 16 GM-Punkten
in ruhiger Atmosphare.

Wir sind gerne fiir Sie da und freuen uns auf Sie!

Claudia & Andreas Ziillig-Landolt und Michelle Juker & Jamie Rizzi
und das ganze Schweizerhof-Team
Ihre Gastgeberinnen und Gastgeber

Reservationen Schweizerhof Reservationen Scalottas Terroir
Telefon +41 81 385 25 25 oder scalottas@schweizerhof-lenzerheide.ch
fb1@schweizerhof-lenzerheide.ch
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Gal adlnne rin allen Schweizerhof-Restaurants

Gerne begriissen wir Sie in der Zeit von 19.00 bis 19.30 Uhr mit einem Glas Biindner
Schaumwein. Fiir das Gala-Dinner nehmen Sie sich bitte Zeit von 20.00 Uhr bis
Mitternacht.

Variation aus der Schweizerhof-Kiiche

Carpaccio vom Schaffhauser Wasserbiiffel
Kapernapfel Oliven-Tapenade | Parmesan | Haselnuss-Crunch
Zitronen-Rettich-Carpaccio

Gebeizte Briiggli-Lachsforelle
Rande | Apfel-Balsamico | Buttermilch
Geschmorter Rotkabis

Kiirbis-Steinpilz-Cappuccino
Biindner Nusstorten-Crumble | Kiirbiskerndl

Ravioli vom geschmorten Weidelamm
Rauchspinat-Sauce | Andeerer Granitstein (Hartkase) | Erdartischocken-Créme
Birnen-Marroni-Ravioli

Sanddorn-Sorbet mit Engadiner Arvenlikor | Kardamom-Gel | Schweizer Quinoa

Glarner Kalbsfilet (sous vide gegart) und Kalbskopf-Praliné
Gerducherter Sellerie | Schwarzwurzel-Chip | Rosenkohlblatter
Buchweizen-Granola | Kartoffelwiirfel aus dem Albulatal

Veganes Filet Wellington im Blatterteig | Saitan | Rande | Champignons

Bitterschokolade | Karamellisierter Bergamotte-Amaranth
Alpen-Rostbutter | Grand Marnier-Kaviar

Kése-Buffet mit Kdsen von Willi Schmid (Toggenburg) und Floh Bienerth (Andeer)
Feinste Kreationen vereinen Handwerkskunst, Leidenschaft und Regionalitat.

CHF 280

mit einem Glas Biindner Schaumwein zur Begriissung und inklusive Unterhaltung

Silvestermenu fiir Kinder (inkl. Teilnahme am Programm des Kindersilvesters)
Bis 6 Jahre CHF 60 (Auswahl Kinderkarte) / 6 bis 11 Jahre CHF 95 (Kinderkarte
oder Silvestermenu) / 12 bis 16 Jahre CHF 140 (Silvestermenu)
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Scalottas Terroir

und Biinderstube Scalottas (150 Meter vom Hotel entfernt, Richtung Lenz)

An diesem Abend verwdhnen wir Sie bewusst in aller Ruhe, ohne Unterhaltung.
Lassen Sie sich von der einzigartigen Terroirkiiche von Hansjorg Ladurner

(16 GM-Punkte/griiner Stern fiir Nachhaltigkeit von Guide Michelin und Bio Cuisine
zertifiziert) iberraschen!

Gerne begriissen wir Sie in der Zeit von 19.00 bis 19.30 Uhr im Scalottas. Fiir das
Genuss-Menu bitten wir Sie, sich die Zeit von 20.00 bis 23.00 Uhr zu reservieren.
Hansjorg Ladurner und das Scalottas-Team

Variation aus der Terroirkiiche

Vazeroler Saibling | fermentierter Fenchel | Honigsenf | Safranbrioche
Melser Sellerie | fermentierter Fenchel | Honigsenf | Safranbrioche

Rosmarinschaumsiippchen mit Gewiirzapfel
Raviolo mit Andeerer Frischkdse | Honigschaum | Karotten
Quitte-Chili | Alpenkradutertonic
Filet vom Sufner Yak | Ragout vom Heidner Kalb |
Luzerner Triiffel | Kartoffelbaumkuchen
Rauchkastanienraviolo | Rotkohl | Kohlsprossen | Hochstammapfel

Preiselbeere | Wacholderschaum

Soufflée vom Andeerer Quark | Himbeere | Himbeersorbet

CHF 220

mit einem Glas Biindner Schaumwein zur Begriissung




Unterhaltung
am Silvesterabend

VoiceThree - das sind drei starke Stimmen, eine Akustik-Gitarre, Percussion, jede
Menge Live-Power und einige der besten Pop-Songs aller Zeiten. voicethree.ch

Auf der Suche nach neuen Ausdrucksmoglichkeiten entdeckte die Lehrerin und Profi
Cellistin Liz Schneider aktuelle Musikstromungen wie Chillout und Smooth Jazz.
Ausserdem ldsst sie sich von Klangen aus aller Welt inspirieren und verbindet

dabei klassische Musik mit Chillout-Improvisationen zu einem neuartigen,
musikalisch iiberzeugenden Konzept. whitecello.net

Hinter seinem Pokerface verbirgt sich ein ausgekochter Zauberer.

Tino Plaz ist ein charmanter Gambler, ein verfiihrerischer Falschspieler,
der sein Publikum schneller um den kleinen Finger wickelt, als ein Houdini
seine Ketten ablegt. Wer ihn gesehen hat, lernt das Staunen. tinoplaz.ch

Typisch fiir Philippe Chrétien ist sein unverwechselbarer Ton und sein
musikalisches Einfiihlungsvermogen. Jack Kreisberg (Blue Note, New York)
brachte es auf den Punkt: «He's got a killer sound!». saxophonist.ch

Richard Blatter, alias ELRITSCHI schreibt Lieder, spielt Gitarre und singt.
Ein richtiger Biihnentiger. elritschi.ch

Von 15.00 bis 18.00 Uhr sowie ab 23.00 bis ca. 02.00 Uhr begleitet Sie
unser DJ ins Neue Jahr 2026.

Silvester Programm 1




Kinder-Silvester

Spiel und Spass fiir die Jungmannschaft!

«TO THE MOON AND BACK»

Zusammen reisen wir ins Weltall. Die Kinder erwartet ein Abend voller Abenteuer,
Kreativitat und Weltraumstimmung. Das Team vom Kinderklub ist wahrend der
ganzen Zeit fiir die Kinder da - liebevoll und kompetent. Zusétzlich wird Anita
Hachler, Kiinstlerin aus Leidenschaft, die Kinder als Galaxy Clown iiberraschen.
Nicht nur das UV-Licht wird ein Highlight sein an diesem Abend. Ein toller Workshop
wird die Kinder zum Staunen bringen!

Silvester Ptogramm 1

Begriissung der Kinder in der Gabar (1.UG Haupthaus)

«Abgespactes Abendbuffet» fiir alle Kinder

Die Galaxy Clownin iiberrascht Euch mit ihrem kosmischen Programm.
Taucht ein in die Welt der Planeten und Ufos (inklusive «Special Effects»).

Kreiere deinen eigenen Planeten mit der coolen Farbschleuder.

Weltraum Workshop fiir alle Kinder ab 10 Jahren. Habt ihr schon einmal mit

UV Licht jongliert? Anita zeigt Euch dies und noch viel mehr. Spass ist garantiert!
Die Jiingeren Kinder werden wahrend dem Workshop im Nebenraum liebevoll und
den Bediirfnissen entsprechend betreut.

Ende des Kindersilvesters um 23.30 Uhr

CHF 60

inkl. Abendessen, Betreuung, Weltraum-Show und Jonglier-Workshop
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Offnungszeiten 31.12.2025

Restaurants, BergSpa und Kinderclub Andalina

Restaurants

Am Mittwoch, 31. Dezember 2025
geniessen Sie unser reichhaltiges
Friihstiicksbuffet bis 11.00 Uhr.

Am Neujahrsmorgen, 1. Januar 2026
verwohnen wir Sie gerne bis 12.00 Uhr.

Geniessen Sie in unserer Café | Bar von
8.30 bis 17.30 Uhr die feinen Speziali-
tdaten von unserer Slow-Food-Speise-
karte. Nachmittags konnen Sie sich mit
unseren siissen Versuchungen in der
Café | Bar und in unserer Lobby-Lounge
fiir den Abend starken. Ab 17.30 Uhr
verwdhnen wir Sie mit Drinks und Musik
(DJ von 15.00 bis 18.00 Uhr und ab
23.00 bis 02.00 Uhr).

Unser Lobby-Lounge-Team ist den
ganzen Tag fiir Sie da. Ab Mitternacht
konnen Sie dort, mit einem Drink oder
einem Glas Champagner, in aller Ruhe
ins Neue Jahr 2026 starten.

BergSpa

Wir beraten Sie am 31. Dezember 2025
gerne von 10.00 bis 19.00 Uhr.

10.00 bis 19.00 Uhr im BergSpa
(auf Voranmeldung)

07.00 bis 21.00 Uhr

Kinderclub Andalina

Unser Team betreut lhre Kinder
ab 2 Jahren von 09.00 bis 17.00 Uhr.

Unser Team betreut alle Kinder ab

2 Jahren, von 18.30 bis 23.30 Uhr am
Kindersilvester (auf Voranmeldung).
Ab 20.30 Uhr sind alle Kinder fiir Spiel
und Spass in der Gabar willkommen.




